180 ¢ de farine

2

10 of de Lait écréme

100 g e tomates séchées
100 g de feta aflégée
sel, poive

ER r E. t'

Peschauffes le four a 2007 C (th. 6 ).

M langes lo fanine ok Lo foue. Faiken un puits of cassegey feo confs. Milanges on incorporant fo fait Juoqu's ce
que fa pate soit fiose.

Sales, poises. Gjoutes lo Basibc, fes tomates coupées on fanitres. Melanges bion.

Coupes fa fela en 26 of incorpores la & la préparation.

Verves dans un moule en silicane of failes cuire 20 minutes. Jestes la cuisson avec un coutean dont fa flame doit

Diquates



